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a preus convencionals. 

Aquets dos fetp ü r i m a r i s . f o n a m e n t a l s ; el d e l a oHcsonaütat 
naciorial d e Catalunva i e l d e 1' u n i t a t d' Espanya enfortits ner 
dnes lleys c o r r e l a t i v e s : l a de l a l l i b e r t a t que i m p l i c a 1' autono­
mia i e s t ' O n t a n i e t x t s o c i a l s , l a d e 1' u n i v e r s a l i t a t que porta a l a 
c o n s t i t u c i ó de p o t e n c i s e m o n d i a l s , se resolen en u n a f ó r m u l a de 
a r m o n í a qu' és l a FRDKRACIO ESPANYOLA. 

F. PRAT DE LA RÍBA 

«La Nscibnalitat Catalana». Cap. VIII Kl Nacionalism politic».,1 

Són molts pncara els ciutadans que, rnlluemats per la bri­
llantor de certes fórmules, tropessan amb els obstacies i cauen 
dins el fanc de hi roaià ordenació municinnl que 'Is envolta. Hi 
ha que atraure 1' atenció de tots vers la ciutat, la vila, el poblé, 
que són els ferments i 1 essència de la grandesa dels Estats i els 
punts lluminosos qui marquen, a demunt els mapes, alegran de 
zivilització i cultura d' un pais. 
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Manifest convidant al primer Congrés de Govern Municipal). 
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GRAN TALLER ELECTRO-MECANIC 
DE - — 

esmolar i reparar tota mena ò'eines òe tall 
quedant compleíamení noues , i uenda de les meíe ixes 

Se adoben, confeccionen i venen PARAIGÜES, PARASSOLS i SOMBRILLES 
VANOS, BASTONS i altres objectes per 1' istil, garantitzant les operacions. 
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EIsrestants dies de la setmana es reben tota mena d' encàrrecs en la meteixa casa. 

I Màquines Òe Cusir 

Ï G R I T Z N E R . 
^ i aoG3353?is p e r a l e s me te ixas ' 
g Representant a Silges: " 

jJ Joan Mirabent 
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B A R C E L O N A 

Parlem-
Ens plau parlar-ne del gran bé 

que En Rusiñol ha fet a Sitges. A 
nosaltres, que des. d'aquell temps 
en que algiin gosat digué que el 
modernisme en l'Art era una uto­
pia, venim corejant amb nostres 
aplausos sincers l'obra d'En Rusi­
ñol, ens plau el convit per a que's 
pensi de honorar de una manera 
definitiva l'obra que'l gran Mestre 
ha realitzat a Sitges. 

Encare que alguns amb la seva 
suficiencia ho pensin al revés, a 
ell es dèu que 1' ànima sitgetana 
s'hagi intensificat en el món del 
Art, adaptantse a les sublimitats 
de l'esperit. No hi fa res que per 
alguns moments sembli apartar-
se'n; ella é5 sincera i noble, i no 
és just bescantar-la per algiín es­
bojarrament en els moments de 
testa. Sitges ha respost sempre a 
la bella obra del seu engrandiment 
i aixi ho demostrà de una manera 
ben palesa quan se homenatjà, no 
fa pas gaire temps, a n'En Rusi­
ñol i se'l nomenà "Fill adoptiu" 
de nostra estimada vila, a quins 
actes hi col·laboràrem entusiàsti-
cament i amb totes nostres force?, 
malgrat de que alguns que's volen 
tenir per patriotes, no ho feren tan 
esplèndidament com els hi perto­
cava. 

Nostre sincer entusiasme per a 
l'obra d'En Rusiñol, que'l covem 
des de la inauguració del "Cau" 
i de aquelles memorables festes, 
ja en son dia ens feu oposar a que 
s'honorés al digne patrici doctor 

Benaprés al davant del "Cau", 
fent campanya per a qUe's cons­
truís el Passeig que porta el séu 
nom i que's guardés aquell lloc 
per a que en son dia Sitges po­
gués rendir tribut de agraiment al 
séu benefactor esperitual, el Mes­
tre Rusiñol, que allà, davant de la 
casa aon s 'hi guarda el tresor 
preuat, crèiem, i seguim creient, 
que és el lloc més apropiat per a 
rendir-li el tribut que's mereix el 
home que tant hà sabut estiniar 
Sitges, fent-la dipositaria de tot 
quant amb tant amor ha anat re­
cullint, 

Encare que aquell troç de nos­
tra vila ha canviat notablement el 
seu aspecte de quan ens referim, 
el propietari actual d'aquella casa,' 
gran amic nostre, Mr. Carles De­
ering, que de una manera tan es­
plèndida va transformant-la baix 
la exclusiva direcció del mestre 
Utrillo, podria fer quelcom, dei­
xant-ho disposat de manera per a 
que Sitges en son dia pogués mos­
trar el séu reconeixement al que 
fou son desinteressat admirador i 
propulsor esperitual. 

be Agricultura 
Notablç conferencia 

Conforme havia anunciat prè­
viament r Alcaldia per medi de 
pregó, el passat diumenge, a les 
doUe del migdia, l'il·lustrat engi­
nyer Director de la Estació Eno­
lògica de Vilafranca del Penadè.s, 
dqn Cristòfol Mestres i Aitigas, 

en el Saló Consistorial esplanà una 
interessant disertació sobre'l tema 
"La malaltia actual dels vinyars i 
la elaboració dels raims defectuo­
sos de la cullita d'enguany". 

Ocupà el conferenciant 1' estra­
do, tenint a sos costats el senyor 
Alcalde accidental, don Joaquim 
de Querol, i el senyor Cònsol Ge­
neral de Cuba a Barcelona, don 
Emili Chivas; i amb paraula sen­
zilla i de fàcil comprensió,, que de­
mostrava un extens coneixement 
de la materia, esplieà la gestació 
del "müdew" en tots els seus as­
pectes, la seva propagació i el seu 
desenrotllo, demostrant, per expe­
riències realitzades, que'ls actuals 
medis que s'utilitzen per a comba­
tre dit mal són deficients i que sòls 
a copia de grans esforços s'amino-
ra un xic el dany, ja que a l'apli­
car el sulfat mulla la part superior 
dels pàmpols, en la que per no ser 
porosa no s' hi adhereix 1' espora 
o Ilevor del "mildew", quedant 
amagada a l'acció del remei la 
part inferior del pàmpol, que és 
principalment la part porosa i aon 
s'hi troba adherit el germen del 
mal esperant ambent adequat per 
al seu desenrotllo, demostrant la 
intensitat de la seva procreació el 
que amb 1' auxili del microscopi 
s'han comptat més de dues centes 
mil Uevors en 1' espai de un centi­
mètre quadrat. 

L'entès conferenciant digué que 
per experiències realitzades, cal 
una molt petita quantitat de sals 
de coure o sulfat per a matar la 
Uevor productora del "miidew" 
sempre que aquestes s'apliquin a 

la part aon aquella se troba ad-: 
herida; aconsellant, mentres no 
vinguin altres aparells més peifec-
cionats per a ensulfatar que'ls ac­
tuals, es procuri fer les ensulfata-
des lo més cuidadosamént possi­
ble, buscant per tots els modos 
ruixar la part inferior del pàmpol, 
que és la vulnerable, ja que en la 
pràctica els que així ho han fet hi 
han trobat beneficis positius. 

Respecte a la vinificació dels 
raims "mildewats" donà algunes 
explicacions que estan exposades 
en el text de una fulla que com a 
Director de la Estació Enològica 
de Vilafranca del Penades ha do­
nat a l'estampa, i de les quals ne 
repartí alguns exemplars, text que 
per ser de molt interès i actualitat 
reproduim a continuació : 

I n s t p a e e i o n e s p r á e t l e a s 

p a r a l a e l a b o p s e i ó n d e 

l a s a v a s t n i l d e o a a d a s : 

Necesidad de una elaboración esmerada. 

Si siempre es conveniente elaborar bien 
siguiendo los consejos de la moderna Eno­
logía, nunca como este año, en que los 
viñedos han sido tan intensamente ataca­
dos por el mildew, se hace preciso no 
separarse de las prescripciones de dicha 
ciencia, pues tínicamente se podrá obtener 
de uva defectuosa un vino act-ptable, si se 
aplican gran escrupu'osidad 5» un criterio 
racional en su elaboración. 

Experiencias de años antei lores reali­
zadas con uva defectuosa por esta Hsta 
ción Enològica 3? por viticultores de esta 
comarca que han seguido sus instruccio-
r\t», han permitido obtener vitios de tipo 
perfectamente comercial, dé sanidad se-^ 
gura y bien apreciados por 61 comercio y 
por el consumidor. 

Constitución de la uva mildewada. 

La uva de las viñas atacadas de mildem 
madura en malas condiciones : la pérdida 
de hojas impide la formación 4e azúear en 

las proporciones ordinarias( resultando 
mostos poco dulces y excesivamente íáti-
dos que dan vinos mal constituidos, no 
sólo con relación a estos componentes 
principales, sino también con otros menos 
conocidos; estudios realizados por mou' 
sieur Manceau sobre este particular, de 
muestran la presencia de ün exceso de 
materias orgánicas nitrogenadas en los 
mostos de uva mildewada, exceso quo 
determina una gran facilidad para la mul 
tipücación de los gérmenes de enferme­
dades. 

Caracteres de los vinos de cepa mildewada 
mal elaboradûs. 

Si se siguen métodos de vinificación 
rutinarios, es posible se obtengan vinos 
de color defectuoso, turbios u opalescen -
tes, que nunca se abrillantarán; su gusto 
sei á duro, presentando un cierto amargor 
desagradable y ofrecerán un olor carac­
terístico nada simpático. 

Estos vinos tienen una composición es­
pedid análoga a los lla,Tiados en el país 
escaldats (vueltos); la acidez de estos v i ­
nos aumenta por formación de ácidos 
anormales, propiónicò, acético, etc., que 
dan al vino todos los caracteres de ta en 
fermetiad. El microscopio revela la pre­
sencia de gran ntímero de filamentos o 
bastoncitos que, agrupados en cantidades 
cotísiderables, determinan, inirando al 
trasluz de una botella o vaso, nubéculas 
características; dichos microorganismos 
viven a expensas de los compuestos tár­
tricos : por esto desaparece, no sólo ci 
crémor tártaro de estos vinos mal elabo­
rados, sino el acumulado en años anterio­
res en las paredes de los envases. 

Clase de vino que conviene elaborar can 
dichas uvas. 

Eñ la época de la récolécéíóri los granos 
dé las üVas contienen sobré su película 
gfart níítnéró de micrisot^ganiàrnos, unos 
titiles (levaduras), què obi-andó despuav 
Sobre el inosid, son la causa dé la fermen­
tación alcohólica, y otros perjudiciales 
(midodermas, tnohos, etc.), qué orig^inan 
enfermedades y defectos ert lò§ vina;>. 
Está demosfiado qtié cuahdo la tíva es 
sana, predominati los priineros y qüe cuan­
do está averiada, están éh mayót cantidad 
los ^llimos. Conviene, tSiies, eñ esté é s so , 
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que en la elaboración intervengan lo me­
nos posible dichos seres vivos poco favo 
rabies, a cupo fin debe procurarse no 
facilitar su incorporación al mosti»-: esto 
se consigue dando la preferencia al siste­
ma de vinificar sin maceración; obtenien­
do sólo vinoü vírgenes, rosados o blancos, 
según el coior de la uva. Sólo con las 
partidas de uva tinta más sanas podiá ob­
tenerse vinos tintos, pero en este caso 
tampoco convendrá prescindir de las ins­
trucciones que para esta elaboración más 
adelante se indicarán. 

Escrupulosidad en la limpieza e higiene. 

Si siempre la limpieza e higiene son 
coavenientes en las bodegas, en la vinifi­
cación de uvas avenadas es de lodo 
punto indispensable concederlas una gran­
dísima importancia. Los locales de elabo­
ración deben ser limpiados y esterilizados 
a conciencia, asi como el material fijo y 
móvil que se requiere. Una uva defectuosa 
constituye una materia susceptible de 
rûayor íacilidad de infección qué si fuese 
sana. Las Operaciones que se deben efec-
U!íu para conseguir esta limpieza e higie­
ne, son las generales 4e todo sistêfna de 
vinificación, sólo que en este caso deben 
ser más escrupulosas. 

Cuidados en la recolección. 

En la viña ;debe efectuarse una selec­
ción de uva. Teniendo en cuenta que en 
diferentes viñas y aun dentto de una mis­
ma viña milderoada, la maduración no se 
efe^tiía por efecto üe la enfermedad crip­
togàmica to.da por igual, seta conveniente 
recolectar primero la más madura y en 
una o mái veces la réstame, t l aumento 
de trabajo que supone este modo de pro­
ceder con relación al ordinario seguido en 
otras cosechas, quedará bien recompensa­
do este año con los precios altos de los 
vinos. 

Conviene en la viña efectuar en lo posi­
ble el espurgo o eliminación de la parte 
seca de la uva procedente dul ataque del 
rol-bnm {Aíildew del iacuno desarrolla­
do). Esta pane seca no acunará ia más 
pequeña cantidad o e j u g o , antes al con­
trario; si se pone en coniacto con el mos­
to al aplastarse los granos, se empapará 
de él, disminuyendo el rendimiento. 

Pisado, desraspon,ado y prensado. 

Elpisado de la uva deberá efectuarse 
con la mayor rapidez para reducir el 
tiempo de contacto del mosto con la parte 
sólida.Convendrá eldesrasponado a mano 
o con máquina; en años como el actual, 
ías máquinas despalilladoras - pisadoras 
llevarán ventaja sobre las que primero 
pisan y después desrasponan; en estas tíl-
tiraas, el escobajo y parte seca que haya 
quedado en la uva absorberán mosto y le_ 
cederán, por virtud de un contacto más 
largo, mayor ntíraero de gérmenes proba­
blemente patógenos. Las pérdidas por 
absorción deí mosto por la parte seca, 
pueden ser de alguna importancia, segiín 
experiencias realizadas por esta Estación 
Enológica en campañas anteriores de vini­
ficaciones anormales. 

Por razones análogas convendrá que el 
prensado sea rápido. 

El mosto del prensado conviene hacerío 
fermentar aparte. 

Defecación del mosto. 

Una vez Obtenido el mosto conviene, 
antes de que fermente, purificarlo en lo 
posible, separando graanúmero de subs­
tancias sólidas que están en suspensión y 
qúe lejos de favorecer la buena calidad 
del vino, son tanto más abundantes y per¬ 

> judiciales cuanto menos sana está la uva: 
estas substancias se eliminan retrasando, 
mediante el gas sulfuroso, el trabajo de la 
levadura durante veinticuatro o treinta 
y seis horas, es decir, durante el tiempo 
suficiente para que dichas substancias, en 
virtud de su propia densidad y al amparo 
de la inactividad de ios gérmenes vivos 
contenidos en el mosto, se reúnan en las 
partes bajas y altas del depósito; debe 
trasegarse después el líquido limpio al 
envase donde ha de realizarse la fermen­
tación, antes de que comience ésta. 

La cantidad de gas sulfuroso en nues­
tros climas, necesaria para producir este 
retraso en la fermentación, es de 15 a 20 
gramos por hectolitro de mosto. Al final 
de vendimia puede darse el caso de nece­
sitar alguna mayor cantida^.; Es preferi­
ble emplear un ligero exceso, cuyas con 
secuencias pueden ser tan sólo de retardar 
algo, más la fermentación, siii.per juicio 
para el vino que se obtendrá, pues aire­
ándolo desaparecerá el gas sulfuroso que 
sofera^ a emplearlo en insuficiente cantidad 

que no diera tiempo a efectuar el trasiego | 
del mosto limpio antes de la fermentación. | 

Maneras diversas de emplear el gas sul- ' 
fur oso. 

Este puede ser empleado bajo una de i 
las formas siguientes : 

L° Quemando azufre dentro del en­
vase que ha de recibir el mosto. Cada 
gramo de azufre da 2 gramos de gas sul 
furoso; este prpcedimiento es el más eco­
nómico, pero el menos preciso por los 
escapes que de dicho gas tienen lugar, 
salvo precauciones especiales. 

2.° Valiéndose de los bisulfitos alca­
linos que la ley autoriza. El metTíbisulfito 
de potasa al descomponerse en el vino da, 
próximamente, la mitad de su pe^o de gas 
sulfuroso; estos productos deben adqui­
rirse con garantía de su riqueza y de que 
están exentos de arsénico, cuerpo que los 
acompaña algunas veces cuando la fabri 
cación no es muy esmerada. Nunca deben 
emplearse echando directamente los cris­
tales sobre el mosto, sino haciendo su 
disolución previa. 

3 ° Utilizando el gas sulfuroso líquido, 
sistema recomendable para grandes ex­
plotaciones; se dosa por medio de apara­
tos especiales llamados sulfitómetros. 

4.° Empleando soluciones concentra­
das de gas sulfuroso y adicionándolas al 
mosto en las proporciones que correspon 
da, segtin su riqueza, la cual debe deter­
minarse por él análisis. Existe un aparato 
muy sencillo, el sulfuroenómetro Dujardin 
que permite un dosado rápido y económi­
co por el mismo viticultor. 

Cualquiera que sea el sistema empleado 
debe ponerse especial cuidado en que la 
incorporación al mosto del gas sulfuroso 
o de los cuerpos sólidos o líquidos que lo 
contengan, se haga con gi-an perfección, 
quedando bien repartidos por toda la 
masa. 

Corrección de la acidez. 

Si la acidez del mosto fuese inferior a 
4 gramos por litro, medida en ácido sul­
fúrico, o lo que es lo mismo a 6 gramos 
próximamente en ácido tártrico, caso no 
obstante este año poco probable por la 
difícil maduración de la uva de cepa mil-
dewada, convendría efectuar la corrección 
de-acidez mediante la adición de ácido 
tártrico. Para conocer si la acidez llega a 
dicho límite mínimo, es preciso efectuar 
un análisis; el mismo viticultor puede ha-
cerJo, sin necesidad de acudir a algún 
Laboratorio, empleando el acidímetro Sa­
lieron de campaña cuyo manejo es senci­
llísimo de aprender. 

Si de la investigación efectuada lesul-
tara, por ejemplo, que el mosto tiene sólo 
5 gramos de acidez tártrica por litro, 
para llevarlo a los seis gramos, tendría 
que adicionarse 1 gramo por litro de ácido 
tártrico o sean 100 por hectolitro, y ade­
más su cuarta parte pura compensar las 
pérdidas que se originan por precipita 
tación de una parte de dicho ácido al 
estado de bitartrato; en total, pues, 125 
gramos por cada grado que se quiere 
elevar. 

Si et vino está destinado a la exporta­
ción a países del norte, do"de la acidez 
alta constituye un mérito, convendrá lle­
var dicha acidez a 7 u 8 gramos por litro. 

Con la corrección de la acidez, no sólo 
se beneficia la fermentación protegiendo 
el trabajo de la levadura, sino también la 
calidad y conservación del vino que se 
obtendrá; este será de color más vivo y 
estable; su eterificación será mayor y re 
sistirà con ventaja a las enfermedades y 
accidentes que después puedan ocurrir. 

Adición de tanino. 

Para hacer desaparecer el exceso de 
materias albuminoideas que tienen ios 
mostos de uvas milderoadas se recomien­
da, al efectuar la defecación, la adición de 
tanino en cantidades comprendidas entre 
15 y 20 gramos por hectolitro. El tanino 
contribuirá, además, a la mejor conserva­
ción del vino. Deben emplearse taninos al 
alcohol que son los más pu'os. 

Adición de levaduras. 

Conforme se ha dicho antes, cuando la 
uva no es muy sana, la levadura alcohóli­
ca no es el único fermento que acompaña 
al grano, puesto que existen en él otros 
gérmenes, en algunos casos muy abun 
dantas, que pueden dificultar una buena 
fermentación. Con una defecación del 
mosto se eliminan muchos, pero siempre 
quedan aún en número excesivo. 

Es conveniente en este caso adicionar 
levaduras vigorosas y activas; a tal obje­
to pueden utilizarse las cultivadas que 
gunos Centros técnicos preparan, débien 

do escogerse, a ser posible, las seleccio­
nadas partierdo de la uva del pais, por 
llevar en si la seguridad de su aclimata­
ción. Pero operando más ecoiióm'camen-
te, pues dichas levaduras del comercio 
suelen ser caras, pueden obtenerse tam­
bién buenos resultados pieparundo una 
levadura madre que cada viticultor puede 
procurarse por sí mismo para sus nece:,i 
dades. Para eUo, he aquí como debe pro­
ceder : algunos días antes de empezar la 
vendimia, escoja en su finca o donde se 
encuentren, las uvas mejores por su sani­
dad, buen aspeeto y madurez c o m o si se 
tratara de utilizarlas para ser comidas; es­
trujadas convenientemente, se deja que 
fermenten, sin separar el oruio, en local 
cuya temneratura i^seile alrededor de los 
25°, se airea m;'fl>ina 5» tard-s dicha masa y 
se hace la corrección de ia acidez si ést.i 
fuera baja. Es conveniente, también, adi­
cionar 15 gramos de fosfato amónico por 
hectolitro de mosto a.sí obtenido, com lo 
cual la fermentación se manifiesta más 
vigorosa. Al efectuar la vendimia gene­
ral se la mezcla la levadura madre, prepa­
rada con los cuidados dichos, de modo que 
quede uniformemente repartida y a la do­
sis de un 5 por 100 próximamente. Las 
levaduras sanas y vigorosas añadidas s i ­
gnen desarrollándose con preferencia a 
las naturales que ha aportado la uva no 
seleccionada y a las bacterias y fermentos 
nocivos que la hayan acompañado. 

Temperatura de fermentación 

La levadura para trabajar favorabJe-
rnente necesita una temperatura apropiada 
que se aproxime a los 25° y no pase de 
33°; no exediendo de este límite que debe 
apreciarse, no en el medio exterior, sino 
en el seno de la masa que fermenta, su 
actividad decrece y lucha en peores con­
diciones con los fermentos patógenos, se­
gregando, además, productos anormales 
en detrimento de la calidad del vino; tam­
bién está probado que una temperatura de 
fermentación demasiado alta es causa de 
arrastre júntamete con el gas carbónico, 
de alcol, que al estado de vapor a la at 
móft-ra, sin que pueda ser aprovechado. 
Es, pues, conveniente vijilar la tempera-

-tura del mosto que fermenta regulándola 
cuando es excesiva; en la bodegas gran­
des Gon,siguese fácilmente el dominio ds 
la temperatura por medio de refrigerantes, 
que son máquinas enológicas que dan 
magníficos resultados en todos los países 
cálidos; cuando no es posible acudir a 
estos enseres, ddbe el vinicultor Intentar 
sacar el mejor partido posible de la situa­
ción particular de su bodega, valiéndose 
de riegos que con evaporación r^.fre^quen 
el ambiente y origen mayor irradiación 
de la conbinación de aberturas de puertas 
y ventanas o haciendo que por la noche 
queden abiertos los locales. Sl· la fermen­
tación se efectúa en enveses pequeños, 
por ejemplo, en las cubas del pais, bo-
coyeSjCtc, hay grandes probabilidades 
de que la temperaiu= a no r. ba.se el límite 
máximo señalado. 

Elaboración de vinos tintos con las uvas 

más sanas 

De querer obtener vinos tintos deben 
escogerse tas uvas que estén más sanas. 
Se efectuará el despalillado y se añadirá 
a la uva pisada, por el procedimiento an­
tes indicado que se tenga mas a mano, de 
10 a 15 gramos de gas sulfuroso por hec­
tolitro de mosto. Este producto enológico 
que ha de tprocurerse. quede bien repaj-
tido, lo decolorará de momento, sin que 
esta variación deva preocupar en lo más 
mínimo, porque sabido es que los vinos 
obtenidos ¡por este método llamado por 
sulfilación, resultan después más subidos 
de color, siendo, además, más ricos en 
extracto-seco, en alcohol, en acidez fija y 
muy sanos. La corrección de acidez, adi­
ción de levaduras y la vigilancia de las 
temperaturas, son practicas también con^ 
venientes, 

N o se recomienda una maceración muy 
larga. 

Cuidados para después de la fermentación 
El local de conservación de los vinos 

debe ser limpio; los suelos y las paredes 
deben enbadurnarse con lechada de cal; 
los cierres de los embases deben ser per­
fectos una vez terminada la fermentación 
lenta, y se evitarán los desprendimientos 
de vino debidos a cualquier circunstancia, 
porque apaite de las pérdidas que supo­
nen, son un foco apto para la multiplica­
ción de gérmenes perjudibiales. 

Si los envases son de madera, para con­
trarrestar las pèodidas que por evapora 
ción a través de las duelas tienen lugar y 

evitar el contacto permanente del aire, se 
harán l o s rellenos bastante a menudo; el 
vino que se emplee para e s t e objeto, de­
b e r á ser de buena CMlidad y d e la misma 
clase que el evaporado. 

Cuando enii)iezaii los fi ios. debe darse 
el primer tras SÜO p a r a s e p u r a r el vino de 
las pyrtes sóidas (lias o hece^), que" se 
han depositado . n los envises. Al llegar 
la primavera, debe dirse elsegundo tra 
siego, sin retasarse hasta que lleguen los 
calores, pueto que volverían a quedar en 
suspi nsión subtancias y microor>íiinismos 
que iintes, durate el invierno, se han de­
positado. 

F.cios dos tra>iegos son siempre n e c e ­
sarios, pero, ademas, sino s e vende pron­
to el vino, d e b e n ü..r>e oíros. 

Reconocimielo de la posibilidad de una 
buena conservació 1. 

Aparle lie todos e s t o s cuidados, si se 
quiere s a b e r si él vino se conserv;irà; 
sano, es preciso investigar después de la 
fermentación lenta su acidez volátil y efec­
tuar su examen microscópico Una acidez 
volátil ba ja e s indicio de buena sanidad; 
esta determinación t s muy sensilla pudién­
dola efectuar cualquier viticultor .si dis­
pone de! modesto material que para ello 
se precisa; ne sucede lo mismo con el 
análicis microscópico que requiere cierta 
técnica on la manipulación del microscó 
pio y en la clasificación de los gérinenes 
d e l vino; a pesar de ello esta opti ación es 
muy económica en los Labaratorios Eno 
lógicos oficiales p o r regir tarifas reduci 
das para los viticultores. Aaunque lus dos 
deteaminaciones, la d e la acidez 'volátil y 
examen mierocópico, enmuchos casos se 
substituyen bastando una de e las, puede 
darse el caso, .tratándose de vinos proce­
dentes de uvas milderoaeas, de que los 
ácidos sct^egados por el fermento sean de 
la sarie de los fijos no elevándose la cifra 
de la solidez volátil, y, si así sucede, sólo 
el examen microcópico, que es recomen­
dable tfectuarlo sobre el vino en contacto 
con las heces, puede revelarnos la presen­
cia de gérmene patógenos que sean un 
peligro para la conservación del vino. 

Al acabar sa notable peroració 
se oferí a tots els vinicultors en 
tot lo que fací referencia a la vi­
tivinicultura, manifestant que sem­
pre ell i els seus empleats es tro­
baven disposats a donar compli­
ment a totes quantes observacions 
i consells demanin els productors. 

Els assistents a l'acte premiaren 
amb llarc picament de mans l'eru­
dit treball del senyor A1:éstres. 

*** 

Hem de fer notar, i amb molt 
greu de part nostra, que la major 
part de l'auditori estava compost 
de oients a qui no interessava molt 
directament el tema de la confe­
rencia, els quals tingueren inmen­
sa satisfacció en escoltar la docta 
disertado que posa a gran alçada 
la vasta il·lustració del conferen­
ciant senyor. Mestres. 

Aquest fou obsequiat amb un 
dinar en el restaurant del Pabelló 
de Mar, pel Sr. Alcalde acciden­
tal, D. Joaquim de Querol. 
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niquetes 
La cursa braus 

¿No vos s e m b l a , a m i c s , q u e 'n feu uu 
g r a massH? ¿Voleu fer a uostre poble 
tant d i s favor al c o n s i d e r a r l o capaç de 
adaptarse al í l a m e n q n i s m e q u e dit e s ­
pec tac l e representa? ¿Per v e n t u r a B a r ­
c e l o u a se la deixH de consirierar o p i t u l 
de CHtalunya per m é s q u e cada dia s'hi 
a i x e q u i n m o n u r a e d t a l s p laces de toros? 
La d 'aqui , per sort , té caràcter provis io-
i i» l í s s im, i, per lo tHiit, d intre de poc no 
en quedarà ni rastrti. 

Donat per senta t q u e tots t e n i m un 
í n t i m sent i t barbre, malgrat de la b e s ­
en 11 tada Cultura, t e n i m qiK^ soportar ara 
per ara, i HIS fets no d e m o s t r e n lo con 
trari , ,^ut) cada país en la seva pecu l iar 
m a n e r a e l s desenro t l l i , m e n t r e s e l s rell-

naments en les multituts no els exacrin 
i els retirin de les costuias. 

Els hipòcrites 
La falta de .'·incerit»t en els homes és 

el flagell més gros que s'interposa en la t 
^compenetració dels sentiments. Si esté? 

la sort de arribar a coneixe la hipocresia | 
de l'amic, és deliciós l'observarlo, ú \ 
afany de perjudicar ai semblant el pór-| 
ta a la excessiva afabilitat, i la hipocre- ; 
sia constant és el vehicol de la seva des- i 
mesurada ambició i de les seves mal ; 
comprimides gelosies. 

Dels hipòcrites un se'n té de guardar : 
més que dels lladres de camí-ral, perquè : 
podeu portar pitjors consecuencies que 
aquells; però la societat castiga als uns 
i uo als altres, i se'ls té que aceptar vul­
gues que no. Per això és saludable co- i 
neixerlos i riure's íntimament de les ; 
seves malifetes. 

HELIOSCOP 

* 

D^allà aon vingui la música vull oirla. 
Eesperit em demana la dolça tonada qu 
acaricia... que t amnnyngui la tendn 
cançó somniada. Però. que és lluny...! fn 
tant de Sol... ¿Qui I- atravessa la pl·inn 

assoleiada per a guailur Vaigua com bro­
lla? 

Que la font no brolH, que la música ca 
lli, si trigo gaire... Tant se val! ¿' ombni 
frescal ja em reg%la el méu còs, i lespent 
té espera... Fa tant de Sol....' 

NBREO 

*^ 

B r o m e t a 
El po&tre del disgust 

Pobres organitZ'idors! Pobrtis taurò-
filsl Tot són obstticles i entrebancs que 
s"iuterposen entremitg de la bona vol%t-
í«í de l'Empresa, Quan ja tenien 1'íí 
corxador quasi llest, se ' l s presenta quí 
no's pensaven, ordenant que's desmon­
tés una bona part d'el l , puig estava 
una mica massa assegurat. cum 
de braus es sospén fins el vinent diu­
menge deguí a aquell bon home que 
amb cara de pocos amigos e l s mai á des­
montar la pan més ben construida del 
escorxador, segons els tècnics i engi­
nyers de l'Empresa. I, lo més seusible, 
un brau qne en mitg de la fosca nit se 
escapà, peró despert, deixant bocabadats 
als membres de la Directiva. Després de 
quatre hores i mi'ja de cursa per entre 
boscos, els vinticinc 0 trenta toreros,. 
amb perdó sia dit, qi'ie 'l perseguien, 
conseguiren donarli mort peró amb ban­
derilles de foc de fusell i amb espa.ses 
que mateu des de miija hora lluny: js 
veieu si devien ser llarguesl Va morir 
onze hores abans del tracte. Signent 
aixi els altres braus que resten per ala 
festa tenen dret a reclamar una indem-
nisació per la via diplomàtica; cosa que 
me sembla que's complirà, pagant als 
braus amb la meteixa moneda que al 
primer. Aquests últims no poden quei­
xarse del tot; vuit dies més de vida, 
abans d' entrar en capella... «¡Algo es 
algo!» 

Modificació de l'escorxador, compra de 
un altre brau, indernnisació del mort 
abans d'hora (e. p. d.), i manuteució 
dels restants duriint vuit dies més.,., 
Manoi...! vès quin recàrreg tindr» la 
empresa en el pressupost de gastos! 
Això no val, gent del /olé! Organitzeu 
una suscripció entre vosaltres per a cu­
brir el déficit maleit. 

Deu vulga q̂ ue aqueixos inconve­
nients i obstarles amb que ensopega la 
culta Empresa, els serveixin d'experieu' 
eia per a que una altra volta 
humor de repetir en nostra vi 
bre i brutal espectacle. 

l'experieu-
no ting||D 
lla tan l̂ r-

Tir>rM t ? GASPAR VIRELL' 

*:¡í^ 

(O 

Noves regates^ 
Comité de Vela del Reial Club ^ -El 

ritim de Barcelona, en vista de que'l ĵ at 
de regates considera com no verificas 
per causa de forsa major la regata cre^r 
Barcelona Silges, que devía celMebri^e 
el di- 22 del passat mes, ha acordat rí^-

http://ba.se
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trila el dia 12 de l'actual, a fi de poguer 
iidjudicar la Co|)a Marsans. 

Aquesta regata es verificóla douant la 
sortida als balandros davan; de 1' edifici 
social del R. C . M. d e B . , d t v e n t efectuar 
el recorregut hasta Garraf i d aquest mo 
do e n cas de mal temps podrán quedar 
refegiats els balafidros en aquest port. • 

Si l'estat del mar ho permet, una vega­
da acabada la regata-creuer, es üaslada-
rán tots els balandros a Sitges, en quina 
localitat i en honor del soci del Club 
Mr. Carles Deering, en atenció a 1' ama­
bilitat amb que fou rebuda en sa finca de 
Marycel i' anterior excursió, verificarán 
una regate al triangle. 

Sembla que ' l R. C. M. de B. té el pro­
pòsit de invitar als propietaris dels putchs 
Xaloc, Ratxa, Horitzó. Gamba i Arauca-. 
C l , per a que participin en dita r ega ta -
creuer. 

El jurat de regales del R. C M. de B . 
eneare que considerant com no verificada 
la regata-creuer del 22 del passat, acorda 
otorgar medalla d'oi' a don Manel Bru i de 
plata a don Emili Baldtí, patró i tripulant, 
respeclivameni, del yatch que efec­
tuà 'a totalitat del recorregut. 

. ^ . j ' í J ^ í ^ · J ^ · . ^ 

Sessions dc X Ajuntament 
ORDINARIA DEL DIA 2 

D - i . s H g o i i H c o n vooatoril·l, f u u presidida 
I)e,l s t - i y o r Primer Tinent Alcalde, don 
J o H q u i m de Querol Llopis; concorreuthi 
els regidors senyors Parera^ Carbonell 
tíoler, Hill, Selva, Ju l ià , Mitjans i Bosc. 

Llegida i aprovada l 'acta de la sessió 
aiiicrior, s' acorda oficiar al diputat a 
Coit.s don Josep Zulueta donant l i les 
gr»cies per haver gest ionat que'l senyor 
Director de la Estació Enològica de Vi­
lafranca d e l Penades, don Cristòfol Mes­
tres i Artigas, v ingués el prop passat 
di i iminge a desarrollar en í^úblic un» 
iutere^<SHnt conferencia de caràcter agrí­
c o l a . 

Es l l M g f i x u n a comunicació de donya 
Salvadora Forment , viuda de Soler, re­
merciant al Consistori tot q u a n t havía 
fet per a honrar la memoria del seu 
difunt mari t , dou Josep Soler Soler, 
mort ( láirerament i en ocatió (íe deseni-
penyar el càrreg de Síndic d e I' I lustrís­
sim Ajuntament de aquest» vila. 

A continuació eí seriyo'r Mitjans p r e i 
guiit» e n què s' han e m p l e í M , els jornals 

de peons els comptes dels q;i(»ía eS p r e ­

senten a l 'aprovació del Consi- tcri , con­
testantli el senyor Selva q>'u.̂  especial¬ 
ment s 'han inverti t en l ' a r r i - ' g i o i nB.teja 
dels c i r re rs , passeigs i torrents de i a 
vil». 

El propi senyor Selva nega el seu vot 
a l'aprovació del compte presentat pel 
constructor del nous carro dest inats a 
la reciilüda de les escombraries , per con 
siderar que no leimeixeri totes les con­
dicions estipulades en el contracte. 

Presentat el compte de ingresos i gas ­
tos referent a la Festa Major, s 'acorda 
rieixarlo sobre la taula per vuit dies a 
1' efecte de que ' Is senyors Regidors 
pugnin exuminarlo de t ingudamen t . 

LH Presidencia exposa qtie havent 
m o n el senyor regidor qtje d e s e m p e ­
nyava els carregs de Síndic i Adminis­

t rador de la Plaça Mercat, precisa pro 
veirlos; i a tal efecte proposa es sospen­
gui la sessió cinc mini)ts a ñ de posarse 
d 'acord els regidors respecte al par­
t icular . 

Reannsada ía sessió i pasada a vo 'a -
ció la provisió (i<d pr imer dels r e ï en t s 
ca r r egs , resul ta elegit p e r a l mete ix el 
senyor Carbonell Soler. 

A cont inuació s 'acorda qüe provisio­
na lment , i una vegada més , es cnidi de 
l 'adminis t ració de la Plüssa Mercat el 
exregidor Sr. Carboneli P a n a s , en vi>:t» 
de (jue'! senyor Bosch, refiidor adminis­
t rador suplent , ea tíega a complir bona­
men t amb el.séu deure . 

Es t racta ' algi'ia a l t re assumpte de 
importancia rell·lt i va i s' aixeca la sessió 
al cap de una hora de com^ínsada. 

S>J^.^.^,^.:^ ^ .^-^'^^-^ 

nistos de Valencia 
Hem arribat an un punt 
amb els mistos de Valencia 
que boi no hi ha prou paciencia 
per Iograr d'encendre'n un. 

Com més un rasca, pitjor, 
perque'l rascador es gasta 
í ima de dos : fuig la pasta 
0 s'estripa el rascador. 

1 quín paper fem nosaltres? 
Per surtir de l'entrebanc 
ens arribem a l'estanc 
i ens diuen que no n'hi ha d'altres. 

I no hi ha cap més dilema : 
avui per poguer encendre 
heu de venir a compendre 
que boi resulta un poblema. 

Sinó, les proves : fumeu, 
perquè us agrada fumar, 
i comenseu a rascar : 
Encendreu, o no encendreu. 

Vos desperteu a les nits; 
voleu llum.:, perquè convé; 
probaren d'encendre, bé : 
Segur que us cremeu els dits. 

I encare no és això sols : 
Com que un encén boi dormit 
a més de^remarse el dit 
pot calar foc als llençols. 

.Abans, tots els que venien 
— haventhi el meteix consum — 
feien plorar els ulls de fum, 
peiò sempre s'encenien. 

Ara... tot és diferent; 
progressar ês nostre lema 
i progressem.. . i un s e c r e m a , 
però el misto nos 'encèn. 

I alabem la nostraxíiencia! 
quan tot lo que savem fer, 
quasi quasi que ve a ser 
com els mistos de Valencia. 

EMIII 

Dietari la vila 
D I S S f l P T H 

La Cüí i ipH' iyÍH Cas;ils-Cazorla posa en 
escena al T e a t r e de El Retiro 1' in teres­
sant dríima d e i' Adrià Gual Misteri.de 
dolor. 

L'Empresa de la cursa de braus anun ­
cia que per causes agenes a sa volunta t 
queda sospesa la corrida que havía de 
tenir lloc avui . 

Aquesta mat inada a 1' anar a ser 
trasllatiat del caixó al corral, un dels 
braus dest inats a la cuj-sa desfà la vall« 
del corredor i fuig, anan t carrer d 'Es ­
panya av»n, i j a a la Ribera emprèn In 
direcció del Vinyet . 

Uns q u a n t s anaren en sa persecució 
ment res s' avisava al senyor Alcalde, 
qni ho posà en coneixement de la Guar­
da Civil i Somatent de aquesta vila i 
autor i ta ts dels pobles veins . 

Entre les masies de Els Cucons \ El 
Cars, ael t e rme de Sant Pere de Riba.s, 
el brau fou ferit g r e u m e n t per un tret 
eng·egat pel nostre amic en Miquel Rie­
ra, ind iv iduu del Somatent , i remata t a 
trets per al tres que formaven el g r u p u . 

La bestia és conduiria al Escorxador , 
sense que , per sort, s' hagi tinsrut que 
lamenta r c a p d e s g r a c i a personal . 

El dis t ingi t eng iny ie r a y r o n o m . 
Director de l'Estoció Enològica de Vi­
lafranca del Penades, r ibatà i l · lus t re , 
D. Cristòfol Mestre Art igas, dona en la 
Casa de la Vila la conferencia agrícola 
de que en altre lloc de aquest n ú m e r o 
ens ocupem ex tensamen t . 

Es r ep renen les sessions de Cine 
en el «Prado Suburense» , amb 1' adita­
ment de var iades a t raccions; vegentse 
les sessions de tarda i nit molt concor ­
regudes . 

^% Al Teat re del Retiro a la tarde 's 
repre.senta l ' in teressant drama de m o n ­
sieur Bataille «La Verge b o i J H » , i a i a 
nit la x t^mosa producció de l'loflesias 
«La noya maca» i la sarsuela « P e r m è -
t im», obres a m b les que finiquita la 
temporada la companyia de declamació 
Casals-Cpzorla. 

En t re 1' pleméntj 'óve de ia socie­
tat «Pabellón de Mar» s' organi tza una 
vetl lada bnHable, ameni tzada à m b el 
«Quinteto Moziirt», que resulta bas tan t 
Ihiídl·l i aniuav,d'a. 

Afany(5'sa, la gen t , de menjar carn del 
toio mort a trets el dia avans , la taula 
expendedora de la meteixa , que se ha 
obert a la Plaça Mercat, es veu assetjada 
de compradors ; resul tadt aquel la molt 
del gust del públ ic . 

Aquesta m a t i n a d a , després dfils cor­
responents trons i l lamps de rúbr ica , 
cau un fort ru ixat , de cur ta durac ió , 
amb barre ja de pedra; la que , per sort, 
no ha malmès més els v inyars , refres­
cant en cambi la t empera tu ra . 

Comença en nostra Parroquia l 
Iglesia la novena que cada a n y la colo-
n i a c u b a n a dedica a la Verge de la Cari­
tat del Coure, qu ina imatge ' s venera en 
1' al tar del Remey. 

D i m H C R H S 

üníí forta nuvolada de miixjorn, cap 
a dos quar t s de set d e l m a t í esclata e r i 
fort xàfec que conver te ix en r iera ' s tots 
els C f i r r e r s de la viia. . 

f Tenen lloc en nostra Parroquial 
Iglesia so lemnes honres fúnebt·es a \n 
memoria del nostre plorat amic D. Josep 
Soler Soler, regidor Síndic que al morir 
era de nostra Corporació munic ipa l . 

Ocnpü el sen Hoc en el Presbiteri el 
I l · lm. Ajuntament , que és representa t 
pel Srs. Alcalde accidental , D. Joaquim 
Querol; seg-òn Tinent , D. Josep Parera: 
regiílors D. Sebastià Carbonell Soler i 
D. Josep Selva i Secre tar i , D. Salxador 
Llopis; fent costat a la p r imera m i o r i t a t 
popular el Sr: J u t g e munic ipa l , D. .losep 
Ferre t Robert . 

A I' igual que va sconté ixer en l'acte 
de 1' enterro , la piadosa ceremonia es 
veu concorregudíss ima, resul tant altra 
palesa demostració de la consideració i 
apreci en que '.s tenia fl finat. 

BALUART DE SITGES rei tera a la seva 

aflig-ida esposa i fills el test imoni més 
sincer del seu condol . 

En els Col·legis púdlics i pr ivats 
es donen per acabades les vagances , 
reprenentse les tasques escolars del 
curs 1916-16. 

Acabada la veda de la caça, 'es 
c o m e n c e n a sentir ençà i enl là trets de 
escopeta, indicadors de que ' l s aficionats 
a tal .epurt es dediquen ama ten t s a l a 
seva diversió favorita. 

.j*^ En espera de que pugu i dedicar­
se a la pesca del «bou», la gen t de mar 
comença avuy tes seves tpsques amb 
1' art anomena t de «la vaca». 

E n e l Santuar i de Nostra Senyora 
dèl Vinyet , reben la benedicció nupcial , 
de part del Sr. Regen t de aquesta parro­
quia, Dr. Xercavins , 1' es t imat jove 
eompatrici D. Josep Escap« Soler i la 
simpàtica i apreciada conveína donya 
Dolors Llauradó Freixas ; apadr inan t los 
D. Pere Montané Fals i D. Sadurn í Llan-
sò Giral t . ' 

Aldabada la relligiosa cer imònia, els 
invi ta ts passen a 1' «Hotel Milanesa», 
ont són obsequiats amb un explèndi t 
lunch; sur t in t s egu idamen t els nuvis 
en via tge de noces cap a Montserrat i 
altres puu t s , fins el proper dÍR 8. en que 
han d ' e m b a r c a r en el port de Barcelona 
a bordo del t rasat lànt ic «Valbanera» en 
direcció a Santiago de Cuba. 

Felici tem cora lment als rescent des­
posats, de.sitjàntloshi una ben duradera 
lluna de mel, a la vegada que t r a n s m e ­
tem als seus familiars la nostra més 
sincera enhorabona . 

D I J O U S 

Els car ruatges de l loguer de les Agen­
cies sóu tots uti l i tzats per a assistir al 
g ran Concurs Hípic q u e ' s celebra a l a 
propera població de Vilafranca a m b 
motiu de la seva Festa Major. 

Els peons munic ipa ls se ocupen en la 
construcció de pas.«os empedra ts en els 
carrefs a ñ u e n t s al Gap de la Vila. 

Foot-ball 

PRECIO FIJO 

Diumenge tingué lloc en el camp di 1 
Racing F. C . un partit enlre 'i 3er. teant 
de dit Club i el 1er. úeV&iibur F. C. 

Des de bon començament ja va notarse 
la superioritat del primer, que dominà 
durant tot el partit, marcant dos preciosos 
«goals» entrats per Pérez i Sabater. Hls 
de r altre no pogueren marcarne cap. 

L'áiiima del pa··tit fuu el porter del teani 
vençut, Sr Gené, que jugà colosalment, 
salvant al seu equip d'un gros descalabre. 
El team vencedor estava composi per: En 
Puignau, Fcnifría, Sab-né, Rosés, Planas, 
Alexandre, Trulls, Camps. Vives i Pérez . 

En el nou camp de i' Atlètic tingué lloc 
un partit entre una selecció del 1er. i 2óii. 
team de dit Club i e lnou team del Spor-
liiig, logrant aquét la victoria per 3 goa'ls 
contra 1. Eren. els vencedors ' : Cuatreca 
ses, Mareé, Raventós, Junpent, Amposta, 
Argenté, Hül, B"iTachina, Mora i Milá 

• / ^ • ^ ^ *!^^ t t ^ ^ e í ^ í ^ ^ 

Noves varies 
El producte donat p e l «Tir de Colom» 

celebrat durant els dies de nostra ^•.\· c r i 
Festa Major, és de 764 pessetes; d r q i I 
quíniitat se n'ha fet càrrec el Sr. Tre- o • r 
del Patronat p e r a la Beneficencia l o c I 
de Sitges, D. RafelL'opait Ferret. 

C A L Ç A T de totes classes — — 

— — a PREUS ben REDUITS 

Especialitat en el calçat fet a mida 
— Carrer de Saní Pere, n .°21 — 

Per a aquesta nit estava anunciat: en el 
Teatre del Retiro la representació de la 
preciosa obra lírica Maruxa i en 11 lî  I 
Prado Suburense la reaparició de la t. n 
aplaudida canzonettista Bella Carmela. 

En el propi Teatre del Prado Suburense 
bi trevallarà demà. diumenge, a la nit, la 
famosa dançarina Tórtola Valencia. 

En I' «Hotel Milanesa» són esperats 
properament: 

40 excursionistes de la Focielat Cat-igó 
del Clot; 150 del Club Gi,mnasta de Tar­
ragona i 200 de 1' Orfeó Gracienc. 

T e r e s a R a v e n t ó s ©l ive l la 
Comadrona 

B x - a l u m n a d e l H o s p i t a l e i l n i c o 
! y a p r o b a d a c o n R e a l T i t u l o : 

S e ofrece al público en genera 
para todos los actos propios ile 

su profesión 
e a l l e Tacó , 10 S I T 6 E S 

IMPREMTA SANTACANA : PARELL.ADAS, 9 

— TELÉFONO 367 — 

Teléfono 3 1 4 

P u e r t a de l Á n g e l , 6 y 8 • B ^ C E O IsT ^ • P u e r t a de l k«. ige l , 6 y g 

Esta casa, que es la preferida en Barcelona del público elegante por ser la más atrevida en los 

géneros de novedad, continúa con verdadero EX 'TO la C^RAN LIQUIDACIÓN en todas las sec­

ciones, donde el público ha podido juzgar que siendo una casa seria, lo que anuncia es cierto. 

— Todas nuestras importantes colecciones en LANAS, S E b f l S y G É N E R O S B L A N C O S , a P R E C I O S biH C O n P E T E N C I A 

Banc de Yianova 
e H M B R a D E SEGÜRETHT 

Instalada una nova secció de compartiments de Caixes de lloguer en 
la Cambra de Seguretat construida de poc, queden a disposició del 
ptíblic per a guardar títuls, documents, joies i demés objectes de v a ­

lor^ amb arrLgIo a la següent tarifa : 
cnodel n . ° 1 : 6 m e s o s , p t e s . 1 5 ; u n a n y , p t e s . 

. n . ° 2 : 6 » » 2 0 , » » 
» n . ° 3 : 6 » » 3 0 ; 

6 » » 3 5 ; 
6 » > 5 0 ; 

2 6 
3 0 

. S O 
» í D 
. 8 0 

L'arrendatari podrá practicar-hi les operacions que li c< nvinguin du 
rant totes les hores de despatx : Es les oficines del Banc enteraran 

de les demés condicions que regularitzen aquest serv . . 

n . ° 4 
n.<^ 5 

Sustituí ôel S U L F ñ Í D E COURE 
— =^cnHS ñ C T i ü : c n H s B P I G H Ç : mBS HCoriocnic=— 

Arruixa completament els pàmpols i els raims 

DiPOsiTABi A S I T G E S : 

— G A U D E N J C I M I R A B E N T : Cap-de-la-Vila • -

(0 

Espaciosa TiENDR 
s i t a a c t a e n u n o d e l o s p u n t o s m á s e é n t r i e o s d e l a v i l l e , d e 
i n m e l o p a b l e « i s p e e t o i n t e r i o p y e x t e r i o r , d e e o n d l e i o n e s 
e x c e l e n t e s p a r a e s t a b l e c e r e n e l l a e u a l q u i e r I n d u s t r i ,< o 
— e o m e r e i o y d e a l q u i l e r r e l a t i v a m e n t e m u y m ó d i e o . —-

E n l a ñ d m i n i s t r a e i ó n d e e s t e p e r i ó d i e o d a r á n r a z ó n d e 

d ó n d e p u e d e n d i r i g i r s e l o s i n t e r e s a d o s p a r a o b t e n e r m á s 

d e t a l l e s s o b r e e l a s u n t o ; a d v l r t i é n d o s e q u e e s i n ú t i l p r e ­

s e n t a r s e p a r a Q o n e e r t a r , s i s e e a i « e e e d e b o e m o s i n f o r m e s , 

• CÛ 

•o 
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32. BOQUERIA, 32 

en 

camisas, corhatas, înocadors 
y ÍÜÍS els articles pertanyents ai ram 

La Camiseria que ven m é s barcia 

Especial i ía í en c a m i s a s á mida^.-íí;^ 

"Maquinas SINGER 
PCVROU COSER Y HORDAR Y PARCO TODA \ 
CLASE DE INDUSTRIA EN QI^E SE EM­

PLEA LA COSTURA. ¡ 

P E C E D E N T O D A S L O S M O D E I ; O S 1 \ 

2 § 0 pesetas setnanales 
P Í D A N S E C A T Á L O G O S I L U S T R A D O S ; 

LAS HAN INDUSTRIALES, DOMÉSTI¬ 
CAS, R o t a t i v a s , OSCILANTES, 'VI­
BRANTES y F A M I L I A R RECIPROCA. 

R e p r e s e n t a n t e e n S i t g e s : 

J O S E S E L V A : Calle Augua, 41 
en donde encontrarán, como siempre, tuda ciase.dç í 
piezas, agujas y demás accesorios exclusivameen i 
para las acreditEdas máquina s de la CASA-SINGER 

G B A < ; T I D A 
1 s , 

menea 
Trajos fets amb lanía perfecció com els de mida I amb 
eles supeiiors a 10,15, 20, 25, 50 i 55 els més superiors 

r O R S m m 

s • 

a 2 '95 

a 2 '95 

a 2 '95 
El nostre sistema de vendre a migrat benefici, resulta amb més ventatja ara amb les 

g r a n s rebaixes establertes, les quals sostindrem durant la guerra, amb el doble 

fi de donar treball als nostres obrers i economies al públic. 

Preus ificorapaííbles en (es flemés Seccions fle 
C A M I S E R I A I G e n r e s d e P u n t , G o r r e s , & 

HOIfES DE VENDA : DE ̂  A 7,I MZTJA DE LA TARDA. VARIATS REGALS ALS COMPRADORS SEGONS SA COMPRA 

E S F > E T ? , I ï ' X J M . i ^ - A . GíTJrX H O S O I . 

I ^ I ^ ^ I ^ i 

V I N O S d e T E D A S 

d e e o s e e h a 

C a l l e d e A r a g ó n , 3 3 0 / châ áei a UMÍÉUI ' '•'^U^'IVA 

Moscatel dulce v seco • M i l M s í a de Sitges siip.n r 
- V I N O S ' 

Tinto • Clarete Rosado « •• í 

( ,̂4 

N P I S T E R M B E L L L U I S / ^ A R C E T C S T E B A N E L L 

^ i» . - E L E C T R I C I T A T . . . -
C o m p l e t e s i n s t a l a c i o n s d e l l u m e l é c t r i c a , t e l è f o n s , v e n t i l a d o r s , 

t i m b r e s , p a r a - l l a m p s , e t c . • l í a r i a t a s s o r t i t d e a p a r e l l s p e r a 

electricitat i b o m b e t e s m a r c a MARCET ( f a b r i c a c i ó e s p e c i a l ) . 

ftlaterials d e t o t a c i a s s e c o n c e r n e n t s a l r a m d e L a m p i s t e r i a . 

.arrer de Sant Pere, num. 11 : S I T Q E S (Catalunya; 

X -TB 
X 

n c á r r e c s r áp i t s a p r e u s ba ra í í s ims 
RECADER d e S i t g e s 

a V i l a n o v a i G e l t r ú 

Prempsa pera v i , 
de ferro, IMÀI 

se'n comprara una a preu mòdic. 

Darán raó: en aquesta Imprempta 

ta mo5pes " DAISY'̂  
Una sola caixa les mata a milions 

Representaní a Sitges: 

_eaRQroCarbone 
—• 12, Sant Pere, 12 — 

R ç c a d e r de Sitjes 
a Vilanova i y i ceyersa 

a e ó r r e e d e t J a u m e R a v e n t ó s P a g è s 

S'oferéix al ptiblic per a servir 
ràpidament tota classe d'encarrecs 

entre les dugues poblacions . 

S I T J E S : carrer de Jesús, núm. 1 6 . 

Impremta de J. Santacaî a 
Teléfono 3 6 7 

Lacres de tots colors : Llibreria Santaí^i 
Llapis tinta bons i baratos : Parellada^^Ç 
Gomes borradores : Llibreria | . Santac^a 
Pissarres pedra i de cartró : Parellads^j 

9 , P a r e l l a d a s , 9 : SITGÍ^S 

Josép Rull Calvét 
— L'ESPARDENYER DE VILANOVA — 

Sitges: Major, 42 


