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T E R R A B A I X A 
; Parlàvem suara de lo que era l 'ànima del poble i 
èietn que ella esdevenia immutable de les se-
98 traces subtanciais, plena del sentimentalismes 
fes nobilíssims i d'emotivats infantines. L 'ànima del 
oble per damunt de tot és d'una simplicissima sin-
eritat, d'una sinceritat ga i r ebé ingènua . 
! Voleu saber com és l 'ànima del poble, fins en els 
Èus replecs més íntims? Cerqueu la seva imatge en 

obres mestres de la raça esculpides amb pedra 
ulitica i tenyides de sang per a donar una sen-

| i vos sembla. Cerqueu el seu batec en els simbo-
(ines que marquen una fita; que tenen estremituts 

I entranya palpitanf. Cerqueu la seva vida en la 
fés ferma encarnació d'humanitat que hagi ofert el 
foducte de! seu treball i de la seva conciència. El 
icord frapant del Mestre que acaba de deixar-nos 
ïcilita ara la tasca de recerca i ell desde la seva 
taortalitat gloriosa ens senyala amb el dit venera-
le una figura: el seu Manelic de «Ter ra baixa>, 
Óbra màxima del poble, feta sang, feta còrpora v i -
a, palpitant, calenta. 
I Manelic, esperit primiíiu i simple, ga i rabé selvat-
í, és abans que tot un home, un rectilini. T é uns 
fectes i uns deures, i per això estima i treballa. Es-
ma totes les impulsions innates i totes les forces 
aturals que el volten en la solitud de les altes ci-
|s . Treballa pe rquè estima i sap les grans lluites 
| b el fred i le pluja I el vent i la fosca i els 
)Is i els llops famèlics. 

Amb aquesta psicologia tan netament retallada, 
eu a Maria i se'n agrada, serveix lleal a Sebes i i à , 
|mo pervers i despòt ic , i accepta incaute i confiat 
paper que aquest li destina per a encobrir finali-

|s inconfessables. Manelic no t é segones inten-
|n8 i la seva lògica humana és perfecte, p ròp ia 
I to t aquell que obra sota els impulsos instintius 
| cor i el sentiment. A l rebre el primer ultratge 
|«n Sebastià, l'home fort sent la coïsor de la bofe-
|a , però s'acoquina davant el principi d'autoritat 
|1 ésser reptat per Marta diu infantivolament te-
ferós: «Però si es l 'amo». Es necessàr i que Marta 
| e l li a Manelic tota la podridura de la realitat i 
je la infàmia colpeixi les fibres més sagrades del 
mfiment i de la dignitat de l 'heroi, per a que aquest 
ïlidant tota altra consideració , s'apresti a la defen-
i de l'edifici sentimental de la seva ànima i s'arbo-
d'indignació insuperable al veure vexat el seu ho-
)r, Aleshores en Manelic reviu i passant d'un ex-
em a l'altre sense transició, bruscament, mata a 
icme que l'oprimeix, com ahir anava a tomballons 
nb el llop i el matava en lluita ferotge... 
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Aquest é s el poble; aquesta é s la seva àn ima ; 
aquesta és la dissecció de la psicologia popular, i el 
cas den Manelic és el cas de totes les col·lectivitats, 
que lluiten per reivindicacions supremes. Per a ixó 
en Manelic é s una figura magistralment representa­
tiva que ha d'invitar als homes directors dels movi­
ments populars a una meditació atenta. «Ter ra bai­
xa» és doncs una font d ' ensenyança política, que 
ens porta la solució d'un problema capital al resol­
dre aquesta premisa! El ritme de la marxa dels po­
bles vers els cims on la llibertat i el triomf esperen; 
han d'anar al compàs de la palpitació de l 'ànima po-
puíar , manantiat unic a un complert reeiximent. 

( D ' E l Gironès.) 

NOTES DE SETEMBRE 
E I most es transforma en vi sota l 'acció de les 

llevadures a l cohò l iques . A mes d'aquestes conté el 
most altres llevadures que provoquen fermenta­
cions de resultats d e s a s t r ó s per al v i . Ha de pro­
curar-se. doncs, anul· lar aquestes I afavorir la mul­
t i p l i c a c i ó ! desenrotllo de les a l cohò l iques . 

Aquesta se lecc ió s ' ob lé aplicant al most dosis 
de gas sulfurós que, essent mortal pels g è m e n s 
origen de defectes en el v i . sols s ó n amortlgua-
dores de l'activitat dels g è r m e n s bons; els quals 
bastan alrcjar-los per què recobrin la seva vlfaltat. 

S ' a f a v o r i r à la seva mult ipl icació, evoluc ió I 
desenrotllo fent que el most reuneixi les condicions 
adequades a la seva ,vida. Naturalment ja les té ; 
sols manca portar ies al grau m é s convenient per­
què tot ajundant a la vida de les llevadures el v i re­
sulti de c o m p o s i c i ó ben equilibrada. Aquesta co­
r r ecc ió consisteix en donar-li un grau d'acidesa 
convenient en completar els aliments que la llevadu-
ra troba en el most. E l ún ics que hi poden é s s e r 
en defecte s ó n els fosfats I sals amoniacals; els de-
mes hi s ó n sempre en quantitat suficients. Amb la 
c o r r e c c i ó d'acidesa s'ajuda al propi temps a la 
s e l ' l e e e l ó de llevadures, ja que les dolentes els é s 
contrari un mitjà àc id . 

Altra c i rcuns tànc ia impor t an t í s s ima é s la tem­
peratura a que el most fermenta. La temperatura 
ò p t i m a per efectuar les llevadures el seu treball es­
t à compresa entre els 22 1 els 28 graus cent ígra-
des. A 17 graus comencen a evolucionar; passant 
dels 30 graus treballen penosament. Els g è r m e n s 
p a t ó g e n s tenen la m à x i m a activitat entre els 50 I 40 
graus; per tat per obtenir f e rmen tac ións normals 
ha de proeurar-se no passar dels 30 graus. Amb 
la r e g u l a r a c l ó del grau de calor no sols es centri-
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bueix a evilar fermentacions nocives, s i nó que se 
ob lé un major grau a lcohòl ic : esfa comprovat que 
treballant en condicions normals s ó n necessaris 
16'5 grams de sucre en un litre de most per obte­
nir un grau d'alcohol; doncs b é . si la f e rmen tac ió 
es desenrotlla entre ets 18 i 22 graus, la despesa de 
sucre queda reduï lda a 15'5 grams i encara menys. 
S i la temperatura s'eixeca excessivament s ó n ne­
cessaris 18 i 19 grams, i qualque vegada 20. 

Gas sulfurós.—Pot obtenir-se cremant sofre, 
utilitzant su l ru ró s líquií o per mitjà del metabissu-
fit p o t à s s i c . 

La c o m b u s t i ó del sofre d ó n a el doble del seu 
pes de gas. Pot cremar-se en pols, en forma d'a­
glomerats que no deixen caure cendres, i de met­
xes o' sofrlns. Un sofrí es considera porta 20 
grams de sofre. 

E l sulfurós líquit el presenta el c o m e r ç en enva­
sos de ferro de 18 a 100 quilos de contingut. S'a­
plica fent-lo despendre directament dintre del most, 
o bé formant, en aigua o most, disoiucions de r i ­
quesa coneguda que s'afegeixen a la massa que 
ha de fermentar en la quantitat convenienment cal­
culada. La dosif icació del sulfurós líquit, ja sigui 
per emplear-lo directament, ja sigui per formar les 
disoiucions sulfuroses, es fa mit jançant l 'aparell 
anomenat sulf l iòmetre , que permet mesurar de 10 
en 10 grams, o b é posant l ' envàs sobre d'una b à s ­
cula que va acusant la quantitat de sulfurós que se 
'n extreu. 

E l metablssulflt de potasa es una sal que p r à c ­
ticament d ó n a la meitat del seu pes de gas sulfu­
r ó s . S'aplica disolt en aigua o most; la seva so-
lubilitat é s de un quilo de metabissulflt per 2 d 'a i ­
gua. N o han d'empiear-se recipients de metall . La 
legis lac ió espanyola limita el seu ús a 24 grams per 
heclòl i t re o sigui que amb metabissulfit sols poden 
aplicar-se 12 grams de sulfurós per heclò l i t re ; tot 
ç o què passi d'aquesra q u a n m a í s na ae compierar 
amb sulfurós líquit o bé cremant sofre. 

La quantitat de sulfurós que s'ha d'aplicar no pot 
precisar-se; depèn de và r i e s circunstancies. S'en té 
d'aplicar tant m é s quan m é s madura és la verema, 
quan menys sana, quan m é s calenta, quan m é s 
hores vol paralisar-se la fe rmentac ió , quan m é s 
alta é s la temperatura ambient, quan m é s dies fa 
que es cull ; ja que l'aire es troba m é s carregat de 
g è r m e n s . Indicarem com a guia que dosis de 25 a 
30 grams per heclòl i t re de most es consideren com 
a límit màxim per a assolir un retardament de 
l 'aclivitat de les llevadures a lcohò l iques sens arr i ­
bar a é s s e r mortals per elles, suposant que la tem­
peratura ambient no passi de 25 graus. S'apliquen 
dosis superiors als 30 grams en la p r e p a r a c i ó de 
mostos ensofrals. Els 50 grams impideixen per 
molt temps la f e rmen tac ió . 

Per vins b r i sa í s s'apliquen de 10 a 20 grams. S i 
s 'ob té ei gas amb sofre es c r e m a r à dins el cup tota 
la quantitat calculada (amb e x c é s per compensar 
les pè rdues ) abans no s'incil la f e r m e u l a c i ó . S i 
s'emplea el meíabissulfl t o el sulfurós líquit s'apli­
ca en tres vegades mentre s'ompla cl cup: a la prN 
mera s'hi posen les dues terceres parts i la quan­
titat restant enlre les altres vegades. 

Per vins verges solen bastar de 15 a 20 g rams . 
C o m que en aquest cas a m é s de la se lecc ió de 
llevadures es vol obtenir, una para l i i zac ió total de 
la fe rmentac ió durant 24 hores per practicar la 
defecac ió del most o sigui donar temps a que es 
depositin les impureses i separar ne el most net, 
s e r é prec ís fer un tantelx c o m e n ç a n t per dosis exa­
gerades per anar-les rebaixant si es veu que un cop 
practicada la defecació del most la f e r m e n t a c i ó 
farda massa en produir-se. S i s'emplea sofre s'en 
c r e m a r à una pa ï t dins el cupet del trepitjador i el 
restant dins el recipient de defecac ió . S i s'utilitza 
el metabisulfit o el sofre líquit es prepara una solu­
ció amb la qual s ' a r ru ixa rà la verema. 

Temperatura.—Pela vins abrisats la mellor tem­
peratura de fe rmentac ió é s la de 22 a 28 graus. 
Pels verges la de 18 a 22. 

La temperatura es pren dues vegades al dia: de 
7 a 8 del mat í i a les quatre de la tarda. S i el most 
fermenta amb la brisa s'ensorra el termolre fins 
focar el iíquif. S i es most sol es baixa fins a uns 30 
cen t ímet res de la superf íc ie . 

S i la temperatura s'aixeca a 30 graus es refrede-
rà el most mit jançant un remontalje; atenuant l'ac­
tivitat de la fe rmentac ió amb aplicacions de sulfu­
r ó s refrescant amb aigua les parets exteriors dels 
envasos; regant el local i deixant durant la nit les 
obertures sense tancar pe rquè es refresqui. T a m ­
bé s'usen aparells ref r ígerants ap ropós i t pels grans 
cellers. S I no s'asoleix rebaixar la temperatura el 
mil lor es trascolar. S i la fe rmentac ió es pa ra l i t zés 
airegi's bé el most. S i la temperatura e s d e v é baixa 
i la fe rmentac ió s'esmortueix a c o n s e q ü è n c i a del 
fret escalfi's el local I barregis ei most calent amb el 
fret fins posar-lo a 25 graus. 

Correcíó d'accidesa.—L'acidesa m é s convenient 
és la de 7 grams d 'àcid tartàric per litre. S i la na­
tural del most no hi arriba s'hl afegi rà l 'acid t à r l r l c 
que hi manqui, tenint en compte que una quarta 
part es pert en estat de bitartrat. S ó n necessaris, 
doncs, 126 grams per heclòli tre per cada gran d 'aci­
desa a augmentar. 

S'empleen l 'àcid larfrlc del c o m e r ç o bé got ims 
verts; 10 grams de gotims en porten un d ' àc id 
farfric; 7 quilos de gotims afegits a mil quilos de 
verema donen un augment d'acidesa d'un gram 
per litre de most. Aquestes dades s ò n n o m é s que 
aproximades; el millor es determinar en cada cas 
l'acidesa dels gotims, i segons sigui aquesta apli­
car la quantitat que convingui . En els vins abr i ­
sats la co r recc ió es fa al cup, reservant e m p e r ò una 
par í d'acid per tirar-lo a les botes. En els vins ver­
ges n u « o r a r i i i a i | ú s <ci u i u o i ••,.->.«• j - r » - — . . 

Iladat als recipients de fe rmentac ió . 

Fosfat a m ó n l c — L a seva ap l icac ió té per objec­
te que no falli aliment a les llevadures, coirelgint 
l'escasesa de fosfats I sals amoniacals en el most. 

S i les fermentacions, s ò n l à n g i d e s sens que pu­
gui atribuir-se a un excés de temperatura, al fret 
o a una dosi alta de su l furós , s ' ob t ind rà un bon 
resultat vigori lzant les llevadures amb l 'adició de 
10 a 15 grams de fosfat a m ó n i c per h e c t ò ü i r e . 

E n els vins verges és convenient, a m é s , l 'adició 
de íaní en la quanlilat de 7 a 8 grams per hec tó l i -
tre. Usi's eí t an í a l'alcohol. E l laní ajuda a la 
clarif icació, abrlllantamen i gust agradable del v i . 

Altra o b s e r v a c i ó important en la m a n i p u l a c i ó 
dels mostos és l 'aireig, S'airejaran quan es neces­
siti revifar les llevadures o convingui afavorir la 
seva mult ipl icació. P e r ò deu evitar-se lot aireig un 
cop les fermentacions estan ben arrencades. 

I per últim una altra condic ió per obtenir fer­
mentacions amb llevadures a lcohò l iques soles, é s 
la netedat. Sols ella pot privar que es desenrotllin 
g è r m e n s de malalties en els aparells, envasos i 
utensilis que al posar-se en contacte amb el most 
el podrien contaminar. Cal netejar-ho lot fins l 'úl­
tim r ecó cada dia en finir el treball. L'agent de 
des infecció m é s a p r o p ó s i t pels cellers s ó n les so­
lucions sulfuroses obtingudes disolvent metabis­
sulfit o su l furós . 

J. R. 

ARTICULAT del R. D. sobre alcohol vlnic 
Article primer.—Sempre que la producció de vi na-

cional excedeixi de vint-I un milions d'hectolitres i exis­
teixi un dipòsit alcohol vínic rectificat de 97 graus, en 
quantitat no inferior de 20 per cent de la que s'estimi 
anualment com a necessària al consum nacional d'alcohol 

per a les necessitats de la indústria vinícola, no es per 
meterà altre ús que el d'alcohol vlnic per a l'encapçalí 
mtnt de vins i fabricació de mistela. 

Article segon.—No es permetrà l'us per a ús de boa 
dels alcohols vlnics obtinguts de la brisa, residus de lai 
nificació de vins picats, sinó en e! cas d'ésser deguda 
ment rectificat en aparells proveïts de separats de capsl 
cues, o sigui en estat neutre i potable, amb una graduaeii 
de 96 a 97 graus. 

Article tercer.—Cessarà el privilegi que per la pr» 
sent disposició es concedeix a l'alcohol vlnic quan el i 
preu excedeixi de 254 pessetes l'hectolitre, comprès l'ii 
post actual i mentre aquest no sigui modificat. 

Article quart.—El present decret començarà a reg! 
als vint dies de la seva publicació a la Gaceta de Madri 
però l'aplicació del seu article primer quedarà subordina 
da a les existències d'alcohol vínic rectificat de 96 a 
graus que s'estableix. 

En el cas de no comptar-se amb l'existència referidi 
la vigència del dit article es demorarà fins al primer 
gener de 1925. 

Es respectaran els contractes d'adquisició d'alcohol 
industrials celebrats amb quinze dies, almenys, d'anfi 
rioritat a la publicació de! present Decret, i les existèt 
cies d'aquestes classes d'esperits que posseeixin els colli 
lers, magatzemistes i exportadors de v i , havent tots ell 
d'exhibir, en el termini màxim de tres dies, davant li 
autoritats econòmiques corresponents els contractes ei 
crits que posseeixin en relació ,amb l'anteriorment esti 
blert. 

Article cinquè-—S'entendran en tot cas com a gran 
olhòmetres, els de l'alhòmetre de Gay-Lussac, dotat al 
temperatura de 15 graus centigraus. 

Article sisè.—Mentre no estiguin ateses totes les ni 
cessitats de la indústria sucrera mitjançant informacié 
dictamen del consell de l'economia nacional i de la Ju 
central de proveïments, no serà permesa la fabricaciói 
alcohols directament de la remolatxa. 

Article setè.—Per evitar la sobreproducció de vil 
que originaria dificultats de mercat interior i exterior, 

increment, no major del 10 per cent d'extensió dels ai 
tuals preus de terrenys ja roturais i preparats per aii 
dels que no siguin absolutament susceptibles d'un 
cultiu i la reposició de ceps perduts en les vinyes exii 

tenis. 
Els caps agronómics provincials hauran d'informar 

sol·licituds que en aquest sentit es dirigeixen als gov 
nadors civils. 

Article vuitè.—En els convenis comercials que E 
panya celebri amb els països estrangers, no es concei 
ràn reduccións de dret per sota de la segona tarifa de 
aranzel vigent per a cap classe de begudes alcohòliqni 

Respectant-se les concessions atorgades fins a la dal 
mentre no es trobin en vigor els tractats, convenis, ans 
jamenís comercials o «modus vivendi». 

Vigents quan compensi drets convencionals inferiu 
als de la dita segòna tarifa. 

Article novè.—Queda suprimit transitòriament iins 
moment en què el Govern cregui convenient la sevaref 
sició, l'impost de transport per mar en l'embarcameiil 
càrrega i comerços de cobotatütge, gran cobotge i aiíuraj 
a tota mena de vins i begudes alcohòliques de produa 
nacional. 

Article 10.—La pipería nacional o nacionalitzada j i 
s'exporti a l'estranger amb vins nacionals fruirà del ten j 
ni d'un any per a la seva lliure reimportació quan sl| 
tornada dels països d'Europa, així—a la Mediterrài 
Àfrica—en aquest mar—i a l'Atlàntica, fins el cap B 
i Amèrica a l'Atlàntica, i de dos anys quan es tornin 
restants païssos d'Asia i d'Amèrica ai Pacífic I d'Oceai 

Article 11.—Queda acabada la prohibició tempi 
els vins, alcohols, aiguardents i licors, pels quals no | l 
dran ésser objecte de cap operació ni manipulació 
els dipòsits francs de la Península. 

Article 12.—Tindrón dret a la devolució de l'inif , 
com aplicació als casos compresos en l'article 11 dell \ 
refós de les disposicions legislatives sobre impostoi 
fabricació d'alcohols de 28 de Juliol de 1920, els crd 
exportadors de vins pels vins secs que exporten pen 
de catorze graus, a raó de 70 cèntims per cada lli 
alcohol, emprat en la criançà i reparació dels seusb[| 
els quals podràn exportar-se per totes les Duanes 
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ides pel comerç' d'exportació. Queden sense efecte les 
iodificacions instruïdes als articles 100, 101,102 1109 
»1 reglament del dia 10 de desembre de 1908, pel Reial 
ecret de 28 de febrer de 1922. 

Article 13.—El Govern flxard quan ho cregui oportú, 
Imínimum de capacitat productora que han de tenir las 
ébriques rectiflcadores d'alcohol vínic com a garantia de 
j tributació corresponent. 

I Article 14.—La venda o consum de vins naturals del 
pals en els bars, tavernes i cafès econòmics no podrà es-
Isr sotmesa a un regim més estrictlu que el d@ la cervesa 
íaltres begudes semblants. 

I Article 15.—L'impost de fabricació d'alcohol sobre el 
desnaturalitzat a que fa referència el nümero 3 del article 
II del text, refosos de les disposicions legislatives sobre 
l'esmentat impost es redueix a 15 pessetes per cada hec-
lólitre de volum real, quedant subsistent el precepte que 
iquesta mena d'alcohol no pot ésser gravat amb cap quo-
a de consum ni cap arbitri especial per part dels ajunta-

ients i Diputacions, tal com determina l'esmentat article, 
jjkquest impost sobre d'alcohol desnaturalitzat es referirà 
ixclusivatnent al que s'utilitzi com a combustible líquid, 

li o barrejat amb altres, excepte el desnaturalitzant. El 
•eglament determina les condicions naturals 1 quantitat de 

P»8iiaturalització per a aquesta mena d'alcohols. 

i Article 16.—Queden derogades totes les disposicions 
interiors a la present en la part o parts que s'oposin a ço 
{que s'estableix. 

I Article 17.—Els ministeris d'Hisenda, Governació I 
ÍFoment proposarón al cap del Govern o dictaràn, segons 
els casos, les disposicions necessàries per al millor com­
pliment d'aquest decret. 

Donat a Palau a primer de setembre de 1924.—Alfons 
—El president d«l Directori Militar, Miquel Primo de Ri-
vera i Orbaneja.» 

Cant a la vinya 
Que Deu fe guar í , oh vinya catalana! 
Mar de verdor que serra amunt l'estens! 
Mon pit s'aixampia al respirar fa ufana, 
si enfonso els peus enmig de tos sarments! 

I et vul l , i et tinc mateix que una altre esposa. 
I els fills del cor els fem pujar tu i Jo. 
El meu amor fe torna m é s hermosa, 
i ei dona fins la sang amb la suor! 

Benhaja el sol que et besa cada dia, 
i la pluja abundosa devallant 
sobre los p à m p o l s , llegues d 'armonla, 
que els aires mouen, mon dai i l cantant, 

Com los sarments s'abracen en la ferra, 
que s'abraci al damunt la nostra gent. 
Oh vinya de la plana i de la serra, 
done'ns força i noblesa eternament. 

ÀNGEL Q U I M E R A 

CRÒNICA A R B O ^ t í N C A 
RELIGIOSA 

Diumenge XIII després de Pentecostès.—A dos quarts 
d'una Catecisme de Perseveràneia; a dos quarts de cinc 
Doctrina; a les sis, rosari visita al Santíssim 1 Junta men­
sual de les C. D. S. V. P. 

Demà les misses i funció de la tarde a les mateixes 
hores que els dies festius. 

Msses.—Demà, a les vuit, per Carme Aitet. Dimars 
a les set, per Rosa Garriga Puig. Dijous, a les set, per 
Mercè Rossell. 

ESPORTIVA 

Avui a les quatre de la tarda contendiran en el nostre 
camp de futbol el primer equip del «Futbol Club Català» 
d'Altafulla i el primer local. 

• ai • 

AGRÍCOLA 

Aquesta tarda, ales quatre el Sindicat Vitícola Co­
marcal d'Arbos, celebrarà la Junta general ordinària an­
yal a la fascina del Sindicat. 

• • • 
La maduració dels raims es troba bastant avençada, de 

manera que la setmana entrant seràn varis els que es po-
saràn a veremar. 

• • 
VARIA 

El dia 15 dels corrents fineix el termini perquè els 
que hagin comprat o venut finques puguin presentar les 
corresponents escriptures i efecluar el traspàs. Les hores 
de despatx s»n de 6 a 8 tarda dels dies feiners, 

• • • 
Desprès de passar les vacances estivals a la ciutat de 

Reus, tornem a tenir.entre nosaltrés, i s'ha pssat novament 
e nfrontde l'Escola de Noies d'aquesta vila, la zelosa mes-
tresa nacional Na Maria Ferrer vídua de Giménez. 

Al passar el Cine Arbosenc a mans de la nova empre­
sa, tinguérem la satisfacció de veure com es canviava 
l'aparell de projecció per un de millor, i si bé el quadre 
resultava quelcom bellugadís, en canvi era de superfície 
mes gran, i claríssím. 

Veus aqui—ens diguérem—que quan hagin assolit 
corretgir elstremolins fruirend'un cine tal com desitjaven. 
D o ™ tnne hnn anpuris s'han anat en orris: el quadre de 
projecció s'ha reduït, tirant cap a Cine Baby, i s'ha enfos­

quit, de manera que resulta molt fadigós pels ulls. Per 
què aquesta reculada? 

Els programes oferts han fet la mateixa cursa. En ún 
començ les pel·lícules eren bastant acceptables; actual­
ment ens en serveixen alguna que no va. 

Es d'esperar que l'empresa zeiosa de son prestigi re­
tornà al bon camí que havia empres. 

Passem un període extraordinari: 

Els lladres escollen la Justícia a l'Audiència deBarce-
1 ona. Marte diu que en fa l'ullet, i enpipat perquè no el 
v eiem enardeix marcialment els morets que tornen s fér 
la guifza. Es dóna l'inversemblança de que les hores aca­
bades de fabricar en els rodatges del rellotge són ensems 
noves I velles. Ja no es roben criatures... Fins plou! 

Influènciada, sens dubte, pel neguit generalfdimeeres 
a la matinada s'esfondrà la teulada del local, destinant a 
celler, assenyalat amb el n.0 2 del carrer Major. Als des­
perfectes naturals a un accident d'aquesta mena s'ajunten 
el vessament de sang d'una bóta que s'escoM i les contu-
sións d'una altre que quedà mig detangrada. " " " " 

El dictamen del paleta es que necessita per refer-se 
u nes quantes dosis d'argamasa i una costellada de vigues. 

A propòsit d'aquest esfrondament recordarem que 
d'aquell local hom en deia «el joc de pilota» per haver 
se rvit ja fa mes de cent anys de frontó. Al costat hi ha un 
hortet on els arbos&encs, abans d'existir els actuals locals 
d' esbarjo i construir-se la Sala Publica, organitzaven ses 
baliades, que solien amenitzar una colla de gralles. 

• • • 
Amb el propòsit de passar uns dies a la terra nadiua 

son hostes nostres la família Rovirosa—Llorens. Siguin 
benvinguts. 

• • • 

Les Regles 2.° i 3.° de l'article 12e dels estatuts de la 
Societat d'aigües potables d'aquesta vila, diuen respecti­
vament: 

« Quan l'aigua que ragi per la canonada general, passi 
de 400 hectolitres i no excedeixi de 600 hectòlitres, el 
soci Ajuntament la utilitzarà també en sa totalitat». 

«Quan l'aigua conduïda passi de 600 hectòlitres, i no 
excedeixi de 1200 hectòlitres, utilitzarà el soci Ajunta­
ment al m aleix destí a que ve obligat, la quantitat de 400 
he ctólitres, i els dems socis utililzaran la restant quanti­
tat d'aigua, repartible entte ells per les regles de propor­
ció a les seves partícipacións». 

A hom se l i ocorre preguntar: Si actualment vénen 
me nys de 600 hectòlitres, per què no es destinen tots a! 
públic tal com marquen els estatuts? 

I si en vénen mes de 600, per què no es procurà fer 
un repaitlment de l'aigua que correspon als socis en pro­
porc ió a les seves participacions; amb la qual cosa, anant 
ple el dipòsit general no es donaria el cas de que hi hag 
acci onistes que es quedin senseaigua per manca de presió? 

Si és que ja es compleix aquesta disposició del Regla­
ment, i el desballestament és degut a furts d'aigua, per-
què no es fa una investigació i s'aplica un càstic sever? 

• • • 
Donant per finida la temporada d'estiueig s'han aco-

niia dat d'aquesta vila les famílies Roquer-Negrevernis i 
Pons-Negrevernis. 

Que els hagi sigut plaenta l'estança entre els atbos-
sencs. 

• B • 

Ei dia quatre s'efectuà en nostre temple Parroquia| 
l'enllaç entre el jove Ramon Freixas Morató i la joven-
cel·la Antònia Guardià Roquer. Desltjem a la veníurosa 
parella una interminable lluna de mel. 

ai • • 
Aquesta setmana han sigut cridats a files els soldats 

de quota que han de servir encara algun període regla­
mentari, els quals podràn ésser destinats, si els correspon 
a les unitats expedicionàries. En cumplir els terminis que 
ens nt r a K e n , oa t u u e u l t a i à al M i n i s t e r i de la Guerra si 
els llicencia. 

En aquesta crida no van compresos els quotes que han 
servit avençadament ja tots els períodes que els corres­
ponia, ni aquells als quals s'ha concedit el poder retrassar 
la seva incorporació. 

• • • 
Ja ha plogut que Deu n'hi dó. 
L'aigua era esperada com pà beneit per tot arreu: al 

eamp, a la vinya, a la montanya, al fogar... 
Al camp ja n'hl ha, i per tant hi ha bona saor. A la 

vinya també n'hi h'a, i els raims fan bona cara. A la mun­
tanya també n'hi ha i els bolets sortiràn d'entre la brossa. 
Als fogars no ho saben ben bé si n'hi ha. Era tan grossa 
l'estroncada, ens havíem fet tan a l'eixut i acostumat a 
beure tan poca d'aigua, que quasi tan se'ns en dóna que 
n'hi hagi al món i serà una obra magna de reeducació 
tornar a avesar nos a les aigalides prescripcions de l'hi­
giene. 

VENDRELL : IMPREMTA RAMON : TELÈFON 770 
Representant a l'Arbés : Ramón Escarró : Major, 43 

Hotel Ibérica deiPadre 
i3 Conde Asalto, 13 Telèfon 4.915 A 

B A R C E L O N A 
A V Í S 

Aquesta Casa, ara fa poc reformada^ dis­
posa d'un gran nombre d'habitacions amb 

tot el Confort modern. 

H O T E L 
recomanable a totes les persones que han 
de traslladar-se a Barcelona, especialment 
als que celebren el viatje de noces per,estar 
emplaçat en el lióc més cèntric de la capital. 

Preus reduíts 



4. B A D A L O T A 

Balneari Comarruga 
Sant Vicens de Calders (Tarragona) 

Els banys medicinals tan famosos per a la cura del Reuma, Artritisme i tots 
sos derivats estan oberts tot l'any i a cà r rec de la Direcció del Hotel. A d e m é s , en 
beniíet deí públic, funcionarà des del 15 de Juny al 15 de Septembre, el Nou Bar-
Restaurant popular «El Pinar», amb habitacions independents i econòmiques , 
A M B P E N S I Ó O SENSE. 

j L'administrador, fidel Mir Merino Telefono, 828 Vendrel l 

a 

r í a m e c à m n 
magatzem de toia mena de fustes í Dipes de pl del pals 

Serveis ràpits i molt econòmics 

J o s e p C a m e l l 

Llorens del Penades (Tarragona) 

desdel 15 de Setembre 
obsequ ia rà als seus clients amb uns bo 
numerats en combinac ió amb la Rifa 
Nadal per sortejar entre elis una formí 

B A T E R I A D E CUifJà 

Despatx: major, 46 J M 
Productes A R P A 

Mfl " M a n e l i c ' ' 
SiDÓ " A R P A 

Falriíailil m \ m de l i u í s Romagosi 
Fàbr ica en Sant Mart í (Barcelona) 

Internacional, 50.-Telèfon 553 S. 

íbrica de jWosífc j(idriitlic Casa JULIVERT 
Ciments de tota mena : Guix i calç hidràulica, : Escales aigüeres, 
lavabos, piques, wàters, safaretxos, dipòsits, tuberíes i balustres 
© i . L I T A T I M M i L L O R A B L E < E S C O L L I T A S S O R T I T E N D I B U I X O S . 

No compreu se'ns visitar avans aquesta acreditada casa. Vegi's catàlec i preus. 

D O C T O R R O B E R T , 1 2 I N O R T , 5 :-: T E L È F O N 8 1 1 

V E N D R E L L S 
Representant a Arbós: Maria Galvez. Carrer Major 

Cicles Guinovart 
I Escoda 

Guanyadors en moltes curses per 
la seva cons t rucc ió perfecta i solida. 

Els trobareu al 

Vendrell, Santa Ana 17 
! 

Arbós, Major 6 4 

Mestaurant 

e m p l a ç a t j u n t a l p i m 
de la 

platja de Calafell 
ORARI per^al servei d'autos enlre Calafell, \ 

drell , A r b ó s i Vilafranca. 

Sort ida de Vilafranca a les dues de la tarda 

Sortida de Calafell a les vuit i quarLde la nií 

Tols els diumenges, de 1 a 5 tarda: Conci 
amb orqueslrina. 

Dijous i dissabtes nit 

LLUÏTS BALLS 
Restaurant: C o b e r t s i a la Car 

BANISTERl F U S T E R I A 
PENEDE5 iPALMA 


